
new year’s eve dinner menu - £85 pp 
 

Amuse bouche 

Tartelette aux champignons 

Mushrooms tartlet 

 

Assortiments d’Entrées 

Foie gras – Soufflé au Comté – Caviar sur blinis 

Foie Gras – Cheese soufflé – Caviar Blinis 

 

Plats 

Filet de Venaison sauce bordelaise 

Venison filet served with bordelaise sauce 

- 

Turbot & champagne beurre blanc 

Turbot served with buttery champagne sauce 

 

Accompagnements 

Romanesco chou & Pomme Anna 

Romanesco cauliflower & confite potatoes 

 

Dessert 

Soufflé aux marrons & chocolat 

Chestnut soufflé & chocolate 


